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GREEN MOUNTAIN GRILLS

Olivenst, cinen [gffel Senf, Minze, brauner
Zucker wid Rum im Mixer zexlleiviern.

Den [achs auf der Planke platzieron wnd nach
Parttmsgr&(éo bis @«4,6 die Haut einsclineiden.

Den (achs wmit Flammbachisgewirz wiirzen.
Dann wmit der Marinade bestreichien uwnd
Limettenschieiben in die Schnittffichien
einlegen. Dent Grill auf 200 Cirad vorfieizent

und die Pretter mit dem (achs einlegen

Den [achs bis zu einer komtmpomtwr
Vort 60" garent.

Die Creme Fraiche mit dem Cﬂipvﬂ@ Giewiirz
abschimecken wnd (lein geschnittene Frifilings-
zwichefn dazugehen.

REZEPTE

VOM GRILLPROFI

Plwdentachis
it Myito Marinade
wnd Cﬂ’tpottfv Dy

Zutaten:

Canze [achisseite
Limetten | Olvens | Senf
Plekfier und Salz
Rrawner Zucker

Munze

Rum

Creme FFMO

Friglingsziiehebn

Ciewiiv'2

PACK tr SMOKE (achs
Den. Marees Chipple Pter Dig



